





























Les poses libres

Les lave-linge Pose libre

REFERENCES

Noir laqué

Blanc laqué

Inox

CARACTERISTIQUES

Capacité variable automatique
Vitesse d'essorage en tours / min
Technologie ICS

Ecran LCD interactif

LAVAGE

Thermostat intégré de froid a 90°C

Multiprogrammes dont :

Touches spécifiques

Options

EQUIPEMENTS
Ecran LCD

Visualisation : programmes, températures,
vitesse essorage, lavage différé, options

Fin différée

Affichage heure de fin

Marche / Arrét

Départ / Pause

Nature de la cuve

Litrage tambour inox

3 bacs a produit lessiviel

4 pieds réglables en hauteur

Ouverture assistée a 180°

Ouverture du hublot

Diamétre du hublot

Top amovible

Porte réversible

SECURITES

Anti-débordement, anti-balourd

Anti-pertes lessivielles, anti-éclatement Eltek

Sécurité hublot en fonctionnement

Indicateurs de dysfonctionnement : robinet fermé / excédent mousse
Indicateur hublot, clavier verrouillé

CONSOMMATIONS POUR CHARGE ANNONCEE DE COTON 60°C*
Charge en coton (kg)

Eau (litres)

Electricité (kWh)

Durée (min)

ENERGIE LABEL POUR CHARGE ANNONCEE DE COTON 60°C*
Energie

Lavage

Essorage

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Branchement

Puissance totale (W)
DIMENSIONS - POIDS
Hors tout H x L x P (mm)
Emballage H x L x P (mm)
Poids nu / emballé (kg)
GENCOD

Noir laqué 366 076...
Blanc laqué 366 076...
Inox 366 076...

* Norme EN 60456 - Directive 95/ 12 / CE

DFW814B

DFW814X

ACP a 1 400

Rapide 15’

C

Repassage facile

Jusqu'a 24 h

Oui / Oui

870 x 650 x 660

755 167 1

755 168 8
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Les QUATTRO et les lave-vaisselle

LAVE- LAVE- LAVE- LAVE-
IREAERENEES CUATIRY AR VAISSELLE  VAISSELLE  VAISSELLE  VAISSELLE

Noir lagué et bandeau inox | Dqcs4oBEl | - | - |

Blanc laqué

Tout inox DQF754XE1 DVF1064X DVF943XE1 DVF942XE1
PERFORMANCES

Puissance acoustique (Norme EN 6074-2-3)

Label Energie / Lavage / Séchage A/ATA A-10%/A/A | A-10%/A/A | A-10%/A/A | A-20%/A/A
CAPACITE

Nombre de couverts

PROGRAMMATION QUATTRO

CONCEPT QUATTRO :
En mode Primo (2 zones simultanées, programme unique)

En mode Secundo (zone inférieure uniquement,
programme unique)
En mode Tertio (zone supérieure uniquement,
programme unique)
- ICS 50-65°C
- Programme Boost 70°C / normal 65°C
- Programme Eco 55°C / wAsh night 50°C
- Programme Rapide 45°C / Crystal+ 40°C
En mode Quattro (2 zones simultanées,
2 programmes différents)
- Zone supérieure : ICS 50-65°C /
Zone inférieure : programme Boost 70°C
- Zone supérieure : programme Crystal+ 40°C /
Zone inférieure : ICS 50-65°C

- Zone supérieure : programme Crystal+ 40°C /
Zone inférieure : programme Boost 70°C

PROGRAMMATION LAVE-VAISSELLE

- ICS 50-65°C
- Programme Boost 70°C / Intensif
- Programme normal 60°C / Eco 55°C
- Programme wAsh night 50°C / Rapide 45°C
- Trempage
Type de séchage / Eolyse®
CONFORT D’UTILISATION

Type d'accés : touches sensitives sur tranche
Type d'afficheur

Rappel dinformation en fagade - | o | ow | ou | ouw | ou |

Lavage différé

Horloge et temps restant oW | ow | ow | ouw | ou | Ou |

Option 4 en 1 automatique

Boite & produits intelligente exclusive (tous détergents) [T [ScTTTNY 50T e T [ T e

Eclairage intérieur par technologie électroluminescente
AMENAGEMENTS

Nombre de zones de lavage indépendantes et étanches

Nappe trizone (assiettes, plats, verres)

Clayettes rabattables, avec Fixgrip anti-glisse I AN R E—

Support verres a pied / assiettes grande taille

Fil de maintien des verres, dépliable et rétractable [T CTTTRNNNN [ s e ——

Espace Mezzanine modulable en 1/3, 2/3

Paner supérieur Espace, réglable en hauteur méme chargé [N [N [N T O cr—"

Panier supérieur, réglable en hauteur méme chargé

Diamétre maximum des assiettes - panier inférieur (en mm) (SN IE—

Diamétre maximum des assiettes - panier supérieur (en mm)

Paniers & couverts multiposition 2 | 2 | - [ ¢+ | - [ 1 |

Paniers a couverts satellite multiposition

Panier inférieur modulable - - ] o | oW | ou [ ou |

Filtre fond de cuve
SECURITES

AquaBlock : Antidébordement + Antifuite +
Anti-éclatement + Coupure électrique d’arrivée d’eau

CONSOMMATIONS CYCLE NORMALISE

Eau (litres) / Electricité (kWh) /
Durée du programme (min)
DIMENSIONS - POIDS

Hors tout (H x L x P) en mm 850 x 600 x 600 | 850 x 600 x 600 | 850 x 600 x 600 | 850 x 600 x 600 | 850 x 600 x 600 | 850 x 600 x 600

Encastrement (H x L x P) en mm

Emballage (H x L x P) en mm 890 x 675 x 660 | 890 x 675 x 660 | 890 x 675 x 660 | 890 x 675 x 660 | 890 x 675 x 660 | 890 x 675 x 660
Poids net / brut (kg)
DIMENSIONS - POIDS

Noir laqué et bandeau inox 366 076... 755 090 2
Blanc laqué 366 076...
Tout inox 366 076... 755 094 0 757 124 2 756 529 6 756 264 6
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Les poses libres

Les réfrigerateurs combineés

COMBINE COMBINE COMBINE

REFERENCES

3 PORTES 90 CM 60 CM 60 CM
Noir laqué -] DKP8378 DKP825B

Blanc laqué

Inox DKT863X
CARACTERISTIQUES

Recarrossage inox

Nombre de moteurs I R N R N

Volume total net (litres)
Volume net Réfrigérateur / Congélateur (litres)
Controle de la température
Affichage

Total No Frost

Cuve antibactéria Biocare

DKP825X

Porte réversible

Roulettes / Pieds réglables
REFRIGERATEUR
Dégivrage

Super réfrigération
Fonction vacances

Alarmes — Porte ouverte Porte ouverte

Bac(s) a légumes

Dessus bac(s) a légumes

Clayettes

Demi-clayettes 4verrescoulissantes | - | - |

Maxi Fresh

Boite sous vide
Demi-balconnet

Balconnet(s) vitrine transparent
Balconnet(s)

Balconnet(s) bouteilles
Support bouteilles

Support(s) ceufs

Eclairage intérieur

Indicateur zone < 4°C
CONGELATEUR
Type de froid

Performances

Autonomie (h)

Pouvoir de congélation (kg / 24 h)
Super congélation

Twist Ice

Alarmes

Eclairage intérieur

Tiroirs de rangement

Tiroir spécifique

Bacs a glagons
CONSOMMATION-BRANCHEMENT
Classe énergétique

Classe climatique
Niveau sonore (dB)
Type de gaz

Puissance totale (W)
Branchement électrique
Consommation électrique (kW / 24 h)
Consommation électrique par an (kWh)

DIMENSIONS-POIDS
Hors tout H x L x P (mm) 1770 x 911 x 713
Emballage H x L x P (mm)

Poids Net / Brut (kg) 130/ 143

2015 x 598 x 610 1865 x 598 x 61

74/ 80

67/73

Noir laqué 366 076...

Blanc laqué 366 076... [EEN E— 7551299

Inox 366 076...
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Les réfrigérateurs double-porte o2
—
REFERENCES DOUBLE PORTE DOUBLE PORTE o (O]
76 CM 70 CM g -
Blanc - | oxosasw | prs
Inox (o)
Silver DKD845S o
CARACTERISTIQUES
Recarrossage inox g
Nombre de moteurs I R -

Volume total net (litres)

Volume net Réfrigérateur / Congélateur (litres)
Controle de la température

Affichage LCD

Total No Frost

Cuve antibactéria Biocare ——
Porte réversible

Roulettes / Pieds réglables Oui Oui
REFRIGERATEUR
Dégivrage

Super réfrigération oW | ou

Fonction vacances

Alarmes Porte ouverte / T° Porte ouverte / T°

Bac(s) a légumes

. Plastique avec filtre Plastique avec filtre
DS ) & (EEmEs controle o'humidité controle dhumidite
Clayettes
Maxi Fresh

Demi-balconnet
Balconnet(s)
Balconnet(s) bouteilles
Support(s) ceufs
Eclairage intérieur
Indicateur zone < 4°C
CONGELATEUR
Type de froid
Performances
Autonomie (h)
Pouvoir de congélation (kg / 24 h)
Super congélation

Twist Ice
Alarmes

Balconnets 2 transparents 2 transparents

Clayette
Zone specifique
Bacs a glagons

CONSOMMATION-BRANCHEMENT
Classe énergétique A

A
Classe climatique

Niveau sonore (dB)
Type de gaz

Puissance totale (W) 212
Branchement électrique

Consommation électrique (kW / 24 h)
Consommation électrique par an (kWh)

DIMENSIONS-POIDS
Hors tout H x L x P (mm) 1818 x 760 x 680 1818 x 700 x 680
Emballage H x L x P (mm)

168

Poids Net / Brut (kg) 85/93 78 /84
GENCOD

Blanc 366 076...

Inox e | 752098 | - |

Silver 366 076...

293| De Dietrich<O>»



Les poses libres

Les réfrigérateurs
Harmony Pro Style Set

REFERENCES

Recarrossage inox
Réfrigérateur simple porte

Congélateur / Cave a vin DKH876X - -
Congélateur - = DKU876X

Kit d'assemblage
CARACTERISTIQUES
Nombre de moteurs 1 1 1

Controle de la température

Affichage . Digts |  Dgts |  Digts |  Digis
Type de froid

Roulettes / Pieds réglables Oui Oui Oui Oui
REFRIGERATEUR
Volume total net (litres)

Dégivrage Automatique — Automatique —

Super réfrigération

Fonction vacances o | - | o | - |

Alarmes : ouverture de porte, visuelle et sonore

Bacs & légumes sur roulette o+ - 1+ ] -]

Dessus bac a légumes

Clayettes verre transparentes o+ - 1 4 | -]

Demi-clayettes verre transparentes

Balconnet vitrine transparent pleine largeur avec 2 abattants [NNE AN [ [ s——

Balconnets transparents + support chrome

Balconnets bouteilles transparents + support chrome  [CINN [ [ —

Support ceufs transparent
Eclairage intérieur . ow | - | o | -
Indicateur zone < 4°C
CONGELATEUR

Volume total net (litres)

Type de froid

Performances

Autonomie (h)

Pouvoir de congélation (kg / 24 h)
Super congélation

Alarmes visuel / Sonore

Tiroirs de rangement transparents
Abattants de rangement transparents
Bac a glagons

CAVE A VIN
Capacité en bouteille maxi* 39 - -

Type de froid
Dégivrage - | mvomagwe | - | -
Eclairage intérieur

CONSOMMATION-BRANCHEMENT

Classe énergétique A

A A A
Classe climatique

Niveau sonore (dB) % | 3w | 3 | 3 |

Type de gaz

Puissance total (W) 0 | w0 | 120 | 150 |

Branchement électrique

Consommation électrique (kW / 24 h)
Consommation électrique par an (kWh)

DIMENSIONS-POIDS
Hors tout H x L x P (mm) PSS300 et PSS200 1855 x 1090 x 575 1855 x 1090 x 575
Hors tout H x L x P (mm)

Emballage H x L x P (mm) 1860 x620x600 | 1860x610x610 | 1860 x620x600 | 1840 x 600 x 620

Poids Net / brut (Kg)

GENCOD

Inox PSS300 et PSS200 366 076... 755472 6 755473 3
Réfrigérateur simple porte 366 076...

Congélateur / Cave a vin 366 076... 7552616 = S
Congélateur 366 076... - - 755 260 9

Kit d'assemblage 366 076...

204| De Dietrich<O>»



Les réfrigerateurs ameéricains

REFERENCES

Inox DKA869X DKA866X
Miroir
CARACTERISTIQUES

Recarrossage inox Oui

Nombre de moteurs

Volume total net (tres) o sw | s

Volume net Réfrigérateur / Congélateur (litres)

Controle de la température Electronique Electronique

Affichage

Total No Frost o | ow

Distributeur automatique eau et glagons

Roulettes / Pieds réglables Oui Oui
REFRIGERATEUR
Dégivrage

Alarmes

Dessus bacs a légumes

Tiroir Cool Box

Balconnet vitrine

Balconnets

Balconnet bouteilles

Support bouteilles

Support ceufs

Eclairage intérieur

Indicateur zone < 4°C

CONGELATEUR
Type de froid

Performances

Autonomie (h)

Pouvoir de congélation (kg / 24 h)
Super congélation

Alarmes

Eclairage intérieur

Tiroirs de rangement

Balconnets

Clayettes
CONSOMMATION-BRANCHEMENT

Classe énergétique

Classe climatique

Niveau sonore (dB)

Type de gaz

Puissance totale (W)

Branchement électrique
Consommation électrique (kW / 24 h)
Consommation électrique par an (kWh)
DIMENSIONS - POIDS
Hors tout H x L x P (mm) 1790 x 905 x 680
Emballage H x L x P (mm)

Poids Net / Brut (kg) 129 /147
GENCOD
Inox 366 076...

Miroir 366 076... 7551497

1790 x 905 x 680

129/ 147
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des cuisinieres

La Chaleur tournante consiste a rajouter a la turbine de ventilation située au fond du four,
une source de chaleur circulaire qui va réchauffer l'air pulsé par la turbine, et assurer une
répartition homogéne de I'air chaud a l'intérieur de I'enceinte.

La montée en température est rapide : certains plats peuvent étre enfournés four froid.
Cette fonction est recommandée pour cuire plusieurs plats de nature différente simultané-
ment jusqu’a trois niveaux, en respectant le godt de chacun, sans mélange d’odeur.

Cette technique de cuisson est spécialement étudiée pour les cuissons humides
type tartes, quiches ou pizzas. Elle associe trois sources de chaleur : la convection
naturelle (éléments inférieur et supérieur) et la chaleur tournante. La majeure partie
de la chaleur provenant de la partie inférieure du four permet de bien saisir le dessous
du mets tandis que la chaleur uniformément répartie permettra de le cuire a coeur.

L'air chauffé par la résistance inférieure est ventilé. Cette technique est idéale
pour obtenir par exemple une pate croustillante sans dorer, et également pour la
cuisson au bain-marie.

La chaleur est générée par la sole sans brassage d’air. La température préconisée
est de 165 °C. Recommandée pour les plats humides tels que les quiches ou tartes
aux fruits et pour les préparations qui lévent comme les brioches ou les soufflés.

Cette fonction,Convection naturelle économique, permet d’obtenir un gain d’énergie
électrique de 20 % comparativement a une cuisson traditionnelle. L'économie
d’énergie est réalisée par le fait que le four n’exige pas un préchauffage, qui
nécessite donc un temps de cuisson un peu plus long et une température
légérement fluctuante. La cuisson qui s’effectue par les éléments inférieur et
supérieur (Sole et Gril) est idéale pour les plats nécessitant une cuisson douce et
lente. La température de cuisson préconisée est de 200°C.

Sur cette fonction, la chaleur est générée par la sole et le gril sans brassage d’air. . La
température préconisée est 240°C. La température plus élevée émanant de la partie
supérieure du four favorise les cuissons lentes et délicates comme le gibier, et permet
également de saisir les rétis de viande rouge ou de faire mijoter en cocotte fermée les
plats préalablement démarrés sur une table de cuisson (coq au vin, civet...).
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La fonction Turbo Gril active, alternativement, la résistance supérieure et le
ventilateur. La chaleur du gril est ventilée par I'hélice de brassage qui la fait
circuler tout autour des aliments. Recommandée pour une utilisation avec le
tournebroche, elle est idéale pour rétir les volailles, pour saisir et cuire a cceur
gigot ou céte de boeuf.

Cette fonction actionne les éléments chauffants du gril en position 4 (maximum).
Elle est parfaite pour gratiner les plats de légumes, de pates ou de fruits, une
large co6te de boeuf ou de nombreux aliments disposés sur toute la surface de
votre grille.

L'activation de la résistance supérieure en position 2 permet de dorer et cuire tout
en gardant le fondant des aliments. Cette fonction est recommandée notamment
pour griller des darnes de poisson tout en préservant leur moelleux.

Cette fonction est idéale pour un parfait maintien au chaud des aliments. Elle agit
par un dosage de la chaleur de la résistance circulaire associée au brassage de
I'air. Cette position est également recommandée pour faire lever les pates a pain,
a brioche, Kouglof en ne dépassant pas 40°C.

Ce mode combine le gril et les micro-ondes. Le gril dore I'aliment et les micro-
ondes assurent la cuisson a cceur. 2 positions préconisées.

La décongélation des plats se fait avec un apport limité de chaleur et par un
brassage d’air.

Cette fonction est idéale pour les aliments délicats tels que les tartes aux fruits ou
alacréme... Latempérature préconisée est de 30°C. Cependant, la décongélation
des viandes, petits pains ... se fait a 50°C.
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Les cuisinieres 60 cm

INDUCTION INDUCTION INDUCTION
MATRICS MATRICS MATRICS

REFERENCES
Noir

Blanc

Inox anti-trace
ESTHETIQUE
Type de surface

Commandes table
Type de programmateur four

Tiroir de rangement

TYPE DE FOYERS TABLES

Induction

Continuum 40 x 23 cm

TYPE DE CUISSON FOUR

Mode de Cuisson

TABLE

Nombre de positions de cuisson

Fonction Boost / Acces direct par foyer
Nombre de minuteries

Nombre de sécurités

Touche memo

Puissance (W) / Diamétre foyers (cm) :

Avant droit

Avant gauche

Gauche

Arriére droit

Arriere gauche

Centre droit

FOUR

Confort

Biogril

Positions de cuisson

Guide culinaire 48 plats

Régulation électronique des Températures
Puissance du grilloir (W)

Type de nettoyage

Type de Porte

Contre porte

Litrage

EQUIPEMENT DU FOUR

Eclairage a l'ouverture de porte

Tournebroche temporisé avec support

Grille plane sécurité / Plat lechefrite
CONSOMMATIONS / PUISSANCE

Classe énergétique

Conso classe énergie (traditionnel / pulsé kWh)
Pour une pyrolyse de 80 min (kWh)

Puissance totale gaz (kW) / électrique (kW)
protection 230 V Mono ~ 50 Hz 1 Ph+1 N

400V ~50Hz2P+1N/400V~50Hz3P+1N
DIMENSIONS - POIDS

Hors tout Hx L x P (mm)

Dimensions Cavité H x L x P (mm)

Emballage H x L x P (mm)

Poids net / brut (kg)

GENCOD

Noir 366 076...
Blanc 366 076...
Inox anti-trace 366 076...
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Les cuisinieres 60 cm

MIXTE MIXTE
MULTISTART MULTISTART

REFERENCES VITROCERAMIQUE
Noir

Blanc

Inox anti-trace

ESTHETIQUE

Type de surface

Type de couvercle

Commandes table
Type de programmateur four

Tiroir de rangement

TYPE DE FOYERS TABLES
Speedring

Braleurs gaz / Plaque électrique
TYPE DE CUISSON FOUR
Mode de Cuisson

TABLE

Type de braleurs et grilles

Allumage des brileurs intégré
Nombre de positions de cuisson
Sécurité gaz thermocouple

Puissance (W) / Diametre foyers (cm) :
Avant droit

Avant gauche (TC = Triple Couronne)
Arriéere droit

Arriére gauche

FOUR

Biogril

Positions de cuisson

Régulation électronique des Températures
Puissance du grilloir (W)

Type de nettoyage

Type de Porte

Contre porte

Litrage

EQUIPEMENT DU FOUR

Eclairage a l'ouverture de porte

Tournebroche temporisé avec support

Grille plane sécurité / Plat lechefrite

Plaque a patisserie

CONSOMMATIONS / PUISSANCE

Classe énergétique

Conso classe énergie (traditionelle / pulsé kWh)

Pour une pyrolyse de 80 min (kWh)

Puissance totale gaz (kW) / électrique (kW)

Protection 230 V Mono ~ 50 Hz 1 Ph+1 N

400V ~50Hz2P+1N/400V~50Hz3P+1N

DIMENSIONS - POIDS

Hors toutH x L x P (mm)

Dimensions Cavité H x L x P (mm)

Emballage H x L x P (mm)

Poids net / brut (kg)

GENCOD

Noir 366 076...
Blanc 366 076...
Inox anti-trace 366 076...
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Les cuisinieres Grandes Largeurs

Grande largeur
100 CM

REFERENCES

Noir

Blanc

Inox

ESTHETIQUE

Type de surface / Type de poignées
Type de commandes Table et Four
Tiroir de rangement / Abattant
TYPE DE FOYERS

Braleurs gaz

TABLE

Grilles fonte

Plaque d'atre professionnelle 40 cm
Allumage des brileurs intégré
Sécurité gaz thermocouple
PUISSANCE (W)

Avant droit

Avant gauche

Arriére gauche

Arriére droit

Avant central (TC = Triple Couronne)
BANDEAU DE COMMANDE

Type de programmateur

FOUR

Type de Cuisson

Modes de cuisson dont Chaleur tournante

Puissance du grilloir (W)

Type de nettoyage

Type de Porte

Casserolerie : Grille plane / Plat leéchefrite

Eclairage

Litrage

FOUR AUXILIAIRE

Type de Cuisson

Modes de cuisson : Sole, Gril fort, Gril, Tournebroche
Type de nettoyage

Type de Porte

Casserolerie : Grille plane / Plat / Grill Set
Tournebroche

Eclairage

Litrage

CONSOMMATIONS / PUISSANCE

Classe énergétique : four / four auxiliaire

Conso Classe énergétique (traditionel en kWh ) four / four auxiliaire
Conso Classe énergétique (traditionel pulsé en kWh) four / four aux.
Montée a 200°C (kWh) four / four auxiliaire

Maintien pendant 1 h a 200°C (kWh) four / four auxiliaire
Puissance totale gaz (kW) / électrique (kW)

Tension nominale Couplage / Calibre dispositif
protection 230 V Mono ~ 50 Hz 1 Ph+1 N

DIMENSIONS - POIDS

Largeur x Profondeur (mm)

Hauteur (mm) / Réglage possible

Dimensions Cavité four (H x L x P mm)

Dimensions Cavité four auxiliaire (H x L x P mm)

Emballage (H x L x P mm)

Poids net / brut (kg)

GENCOD

Noir 366 076 756...
Blanc 366 076 756...
Inox 366 076 756...
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Les cuisinieres Extra-larges
120 et 100 cm

REFERENCES

Inox

ESTHETIQUE

Type de surface

Porte intérieur four Plein verre
Tiroir / Abattant de rangement
PIANO DE CUISSON

Plaque d’atre professionnelle (mm)
Grilles fonte

Allumage des braleurs intégré
Sécurité gaz thermocouple
Foyers gaz

Plancha en fonte

PUISSANCE (W)

Avant droit

Avant gauche (TC = Triple-couronne)
Arriére gauche

Arriére droit

Avant central

Arriére central

Plancha

BANDEAU DE COMMANDE

Type de programmateur

FOUR PRINCIPAL
Type de Cuisson

Modes de cuisson

Puissance du grilloir (W)

Type de nettoyage

Tournebroche

Casserolerie : Grille plane / Plat léchefrite
Classe énergétique

Litrage

Cavité H x L x P (mm)

Consommation classe énergie traditionnel (kWh)
Consommation classe énergie traditionnel pulsé (kWh)
Montée a 200°C (kWh)

Eclairage 2 lampes

FOUR AUXILIAIRE

Type de Cuisson

Modes de cuisson

Puissance du gril (W)

Type de nettoyage

Tournebroche

Casserolerie : Grille plane / Plat Iéchefrite
Classe énergétique

Litrage

Cavité Hx L x P (mm)

Consommation Classe énergie traditionnel (KWh)
Montée a 200°C (kWh)

Eclairage 1 lampe

PUISSANCES / BRANCHEMENT

Puissance totale gaz (kW)

Puissance totale électrique (kW)

Branchement électrique (V/A)

DIMENSIONS - POIDS

Hauteur x Largeur x Profondeur (mm)

Hauteur réglage possible (mm)

Emballage : H x L x P (mm)

Poids net / brut (kg)

GENCOD

Inox 366 076 753...
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Les cuisinieres Extra-larges 90, 70 cm

REFERENCES

Inox

ESTHETIQUE

Type de surface

Porte intérieur four Plein verre
Tiroir de rangement / Abattant
PIANO DE CUISSON

Plaque d’atre professionnelle (mm)
Grilles fonte

Allumage des brileurs intégré
Sécurité gaz thermocouple
Foyers gaz

PUISSANCE (W)

Avant droit

Avant gauche

Arriére gauche

Arriére droit

Avant central

Arriére central

BANDEAU DE COMMANDE

Type de programmateur :
Electronique

FOUR PRINCIPAL
Type de Cuisson

Modes de cuisson :

Puissance du grilloir (W)
Type de nettoyage
Tournebroche

Casserolerie : Grille plane /
Plat léchefrite

Classe énergétique

Litrage

Cavité Hx L x P (mm)
Consommation classe

énergie traditionel (kWh)
Consommation classe

énergie traditionel pulsé (kWh)

Montée a 200°C (kWh)
Eclairage 2 lampes

FOUR AUXILIAIRE

Type de Cuisson

Modes de cuisson : 3 positions
Grill power (W)

Type de nettoyage

Casserolerie : Grille plane /
Plat lechefrite

Classe énergétique
Litrage
Cavité Hx L x P (mm)

Consommation Classe
énergie traditionel (Kwh)

Montée a 200°C (kWh)
Eclairage 1 lampe

Puissance totale gaz (kW)
Puissance totale électrique (kW)
Branchement électrique (V/A)
DIMENSIONS - POIDS

Hauteur x Largeur x
Profondeur (mm)

Hauteur réglage possible (mm)

Emballage : H x L x P (mm)
Poids net / brut (kg)

GENCOD

Inox 366 076 753...

TC = Triple-Couronne
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Les crédences assorties
aux cuisinieres extra-larges

Inox

Inox

Inox

Inox

120

100

90

70

750 x 1172 x 12

750 x 998 x 12

750 x 898 x 12

750 x 698 x 12

1000 x 1260 x 25

1000 x 1160 x 25

1000 x 1160 x 25

1000 x 865 x 25

51/82

49/7,6

3,8/6,5

3,1/5

029 4

028 7

027 0

026 3
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7, rue Henri Becquerel
92854 Rueil-Malmaison Cedex

La marque De Dietrich appartient au Groupe FagorBrandt
Locataire gérant - SAS au Capital de 20.000.000 euros
RCS Nanterre 440 303 196

Edition Juin 2010 - Référence : DD3090

© Photographes : Michel Gibert - Xavier Querel — Bruno Zemor - Remerciements : Boules lumineuses
“Nomad smoon”, Beau & Bien - Lampadaire “Tubes”, Design Fabrice Berrux, Dix Heures Dix -
CP - Lampadaire “La La Lamp”, Design Helen Kontouris, Kundalini - Lustre «Oxo», Design David
Emery, EXUL VR 75 - Cubes lumineux, Design Elisabeth Hertzfeld, Remake Design - Tabourets
de bar “Lem”, Design Shin & Tomoko Azumi, Lapalma - Suspensions “Flite”, Design Franco Raggi,
Fontana Arte

Prix publics indicatifs maximum conseillés TTC hors Eco-participation. Garantie : 2 ans minimum.
Conformément a la Iégislation en vigueur, il appartient a chaque revendeur de fixer librement ses
prix, lesquels seront automatiquement augmentés du montant de I'éco-participation.
Eco-participation : contribution financiere a acquitter dans le cadre du recyclage des déchets issus
des équipements électriques et électroniques (article L541-10-2 du code de I'environnement).

Ce document est destiné aux professionnels et ne doit étre remis aux particuliers que sur leur
demande expresse. Photos non contractuelles.Dans le souci d’'une amélioration de nos produits,
nous nous réservons le droit d’apporter a leurs caractéristiques toutes modifications liées a
I’évolution technique. Reproduction totale ou partielle interdite. Réalisé et imprimé par Mundocom,
12 rue James Watt - 93200 Saint-Denis, Tél. +33 (0)1 55 84 55 00

Service Consommateurs : Service Aprés-vente :
www.de-dietrich.com / Rubrique «contact» 0810 63 25 25

0892 02 88 04 (0,34 euro TTC/min depuis un poste fixe) (Prix d’un appel local)

du lundi au vendredi de 8h30 a 18h du lundi au dimanche de 8h a 18h

De Dietrich recommande les produits de la marque CLEARIT
pour I'entretien de ses produits et leurs accessoires.

) www.clearit.fr
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